Specifikacia vyrobku

Vyrobok: MINI Fit Sunka syr

Vyrobca: FORNETTI SLOVAKIA spol. s r. 0., Mlzejna 208/1, 929 01 Dunajska Streda, SR
Zaradenie: jemné pecivo z listkového cesta predkysnutého, hlbokozmrazeny polotovar
EAN kod: 8588004578524

ITF 14 kod: karton: 28588004578528; paleta: 38588004578525

ZlozZenie

pSeni¢na muka, voda, margarin (rastlinné oleje a tuky, voda, emulgator E322 a E471, jedla sol’, chemicka konzervacna latka E200,
kyselina E330, maslova aréma, farbivo E160a), drozdie, l'anové semenad, razné vlocky, drt’ razna, drt’ pSeni¢na celozrnna, kukuri¢na drt’,
slnecnicové semena, tekvicové semena, jedla sol’, sezam, sladova muka, glutén, susené mlieko, pekarensky pripravok (pSeni¢ny glutén,
zahustovadlo E412, emulgator E472e, miku upravujica latka E300, enzymy), cukor, priemyselny kvas (razna muka, regulator kyslosti
(E 270, E 260), emulgator E322), Plnka 24% ((Rudinfilling Cheese LF:modif. kukuri¢ny $krob, modif. zemiakovy §krob, praskovy tuk:
palmovy olej, glukdzovy syrup, mlie¢né derivaty, mliecné komponenty: srvatka, odtu¢nené susené mlieko, suSeny syr ,taviaca sol’ E 339,
susené vajecné bielko, hydrolizovana rastlinna bilekovina, sol’, pSeni¢ny Skrob, prirodna aroma, kyseliny: E 270 a E327, stabilizator
(E412, koreniny), voda, Sunka( 27,7% (brav¢.méso, zem.Skrob, modif.§krob E1422, stabil. E451,E331, zahust'.E407a, stimul.chutn.
E621, E635, chem.konz.latka E250, sol’ E608, antiox.E316, sacharidy, kvas.extrakt), syr 8% (mlieko, syridlo, mliekarefiské kultary)
mlie¢ne bielkoviny, farbiva (E100, E120)

Senzoricke vlastnosti

vV mrazenom stave | pripravené na konzumdciu

Vzhlad: obdiznikovy tvar, zarezy na povrchu, s posypom

povrch upraveny maslovanim, svetlohnedej farby, [rovnomerne listkova §truktira cesta, plnka krémovozIta,
Povrch, striedka: |s posypom so sezamom, plnka krémovoZIta, pevna, |povrch hnedy
dobre premrazend

Chut’ a vona: bez cudzich pachov syrovo-Sunkova, bez cudzich pachov a prichuti

Mikrobiologické poziadavky: vyhovuje poziadavkam podla prilohy €. 12 a €. 28 Polotovary, k $tvrtej hlave, II. Casti
Potravinového kodexu SR Vynosu MP SR a MZ SR ¢. 06267/2006 SL

Hmotnost’ vyrobku: 359

Balenie: 4000 g do sackov z PE folie pre priamy styk s potravinami. Prepravné balenie: 3
sacky/12 kg/prepravka. Paletové balenie: 32 prepraviek/384 kg/paleta

Skladovanie: pri teplote - 18 °C a niz$ej

Minimalna trvanlivost’: 4 mesiace od datumu vyroby pri dodrzani skladovacich teplot

Navod na pripravu: na plech vylozime 0,5 -0,6 kg tovaru a v teplovzdus$nej piecke pecieme 15 minut pri 190
°C, zaparovanie 20 ml.

Urdené pouZitie: po rozmrazeni opatovne nezmrazovat

Systém riadenia kvality: 1SO 22000:2005

GMO: vyrobok neobsahuje ziadne geneticky modifikované organizmy, ani suroviny vyrobené z

geneticky modifikovanych organizmov

Cielova skupina konzumentov:
Vyrobok je ur€eny pre bezného konzumenta, okrem l'udi, ktori neznasaju glutén, mliene
a sojové vyrobky a sezam. Vyrobené v zavode, ktory spracovava vajecné vyrobky,
vyrobky zo zeleru, vi¢ieho bobu, arasidy a Skrupinové ovocie

Alergény (vyskyt: + éno, - nie)

Glutén (z obilia) +

korovce a vyrobky z nich -

Vajcia , vaje¢né vyrobky +

Ryby, rybie vyrobky -

AraSidy, vyrobky z nich -

Séja, vyrobky zo sbje

Mlieko, mliecne vyrobky

Skrupinové ovocie (lieskovce, orech, pistacie, mandle, keSu) -

Zeler, vyrobky zo zeleru -

Hor¢ica, vyrobky z horéice -

Sezamové semena +

Oxid siri€ity a sulfity (nad 10 mg/kg alebo 10 mg/1) vyjadrené v SO2 -
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